
 



Entradas

Chalupitas poblanas (4 piezas) $119
Tortillitas de maíz bañadas con salsa verde, roja, cebolla, carne de res, cerdo
y queso cotija.

Queso al cilantro (150 g) $119
queso gouda empanizado, bañado de salsa verde, espolvoreado con ajonjolí,
cilantro y tortillas de harina.

Sopas

Sopa de hongos (300 ml) $69
Setas y champiñones al epazote con tocino, chile de árbol.

Sopa de lima (300 ml) $71
caldo de pollo, jitomate, cebolla, juliana de tortilla de maíz y rodaja de limón.

Crema Conde (300 ml) $65
de frijoles con chorizo, crema y juliana de tortilla de maíz.

Crema de queso (300 ml) $77
con tocino y un toque de chipotle.

Caldo Xóchitll (300 ml) $65
Consomé de pollo con arroz, pico de gallo y aguacate.

Arroz blanco (200 g) $45

Spaghetti Alfredo (380 g) $121
pasta a la crema y queso.

Platos Fuertes

Pechuga de pollo en milanesa o a la plancha (150 g) $137
con ensalada de lechuga y papa a la francesa.

Pollo Popeye (200 g) $149
pechuga rellena de espinacas, crema, queso gratinado, acompañado de arroz
y verdura a la mantequilla.

Pechuga Cordon Bleu (250g) $157
pechuga rellena de jamón y queso, empanizada sobre espejo de salsa de queso
y papas cambray.



Salbutes (3 piezas) $115
con frijoles refritos, cochinita pibil, cebolla morada en escabeche y aguacate,
acompañados de salsa picada de habanero.

Tacos de cochinita (3 piezas) $113
con cebolla morada en escabeche, aguacate y salsa picada de habanero.

Charolitas de carne asada o cecina (3 piezas) $149
en tortillas de harina, con cebollitas cambray, ajonjolí, cilantro y salsa verde.

Cecina de res de Yecapixtla (120 g) $189
acompañada de nopales asados, cebollas cambray, guacamole, frijoles refritos
y enchiladas verdes.

Arrachera tampiqueña (150 g) $189
acompañada de guacamole, dos enchiladas, una verde y otra de mole, rajas
poblanas y frijoles refritos con totopos.

Milanesa de res (150 g) $169
acompañada de ensalada y papas a la francesa.

Puntas Albañil (150 g) $149
puntas de res a la plancha con tocino, cebolla, rajas, champiñones, acompañadas
con tortillas sudadas.

Pozole $129
Blanco o rojo, con maciza o surtida de cerdo.

Pancita $133
la tradicional en caldo, acompañada de cebolla, limones, orégano y tortillas calientes.

Tinga de pollo $149
la receta de la casa acompañada con frijoles refritos, tortillas o tostadas

Huesitos al tamarindo (6 piezas) $207
costilla de cerdo en salsa de tamarindo y morita, acompañada de papas y cebollas
cambray.

Pescado a la talla (150 g) $169
enchilado como en barra vieja, acompañado de arroz blanco y ensalada.

Pescado empanizado (150 g) $159
con papas a la francesa.

Pescado zarandeado (150 g) $169
con chile de árbol, acompañado de papas a la francesa y ensalada.



Postres

Blintzes de zarzamora (2 piezas) $103
crepas rellenas de queso crema con canela, cubierta de mermelada de zarzamora,
sobre espejo de rompope.

Flan Napolitano $69

Crepas con cajeta (3 piezas)
con nuez, preparadas en salamandra. $93

Extras

Papas a la francesa $49

Guarnición de frijoles refritos $27

1 pieza de huevo $15

Orden de tocino (2 rebanadas) $29

Orden de jamón (2 rebanadas) $29

Orden de aguacate $35

Bolillo a la plancha $20



 



Nuestros desayunos Incluyen jugo o fruta fresca de la estación y café o té,
de las 8:00 a las 12:30 hrs.

Hot cakes

Hot cakes con mantequilla, mermelada o miel. $119

Huevos

Revueltos o fritos (2 piezas) $129
con jamón o tocino o chorizo.

Huevos Emporio (2 piezas) $139
huevos fritos con salsa roja, rajas poblanas, crema y queso al gratín.

Huevos norteños (2 piezas) $149
huevos revueltos con machaca de res guisada con jitomate, cebolla, chile serrano,
guarnición de frijoles refritos, acompañados de tortillas de harina.

Huevos veracruz ( 2 piezas) $139
tacos de huevo a la mexicana, bañados con salsa de frijol, crema, queso panela,
chorizo y rajas de serrano.

Huevos a la mexicana (2 piezas) $129
huevos revueltos con jitomate, cebolla y chile, acompañados de frijoles refritos.

Huevos rancheros (2 piezas) $129
huevos fritos sobre tortilla bañados en salsa ranchera y frijoles refritos.

Huevos divorciados (2 piezas) $129
huevos fritos sobre tortilla bañados con salsas roja y verde, guarnición de frijoles refritos.

Omelettes

Omelette natural (2 piezas) acompañado de rodaja de jitomate y frijoles. $119

Omelette con queso y jamón (2 piezas) acompañado de frijoles refritos. $136

Omelette poblano (2 piezas) $139
relleno de rajas poblanas, queso manchego y granos de elote en salsa de queso.

Omelette champiñones con queso (2 piezas) $139
acompañado de frijoles refritos.



Molletes (2 piezas)

Tradicionales con frijoles queso gratinado y pico de gallo $119
Tradicionales con huevo $129
Tradicionales con pollo $129
Tradicionales con tocino $129
Tradicionales con jamón $129
Tradicionales con cecina $139
Tradicionales con chorizo $129

Especialidades Mexicanas

Chalupitas poblanas (4 piezas) $119
Tortillitas de maíz bañadas con salsa verde, roja, cebolla, carne de pollo y queso cotija.

Salbutes (3 piezas) $133
con frijoles refritos, cochinita pibil, cebolla morada en escabeche y aguacate,
acompañados de salsa picada de habanero.

Tacos de cochinita (3 piezas) $129
con cebolla morada en escabeche, aguacate y salsa picada de habanero.

Huevos con salbutes (2 piezas) $149
huevos fritos sobre salbutes, cochinita pibil, cebolla morada y aguacate.

Enchiladas tricolor (3 piezas) $129
rellenas de pollo, una verde, una roja y una de mole, con guarnición de frijoles refritos.

Enchiladas al gusto (3 piezas) $129
con pollo, eliges la salsa de tu preferencia, verde, roja, mole o morita.

Enchiladas suizas (3 piezas) $139
en salsa verde con crema y gratinadas con queso gouda.

Chilaquiles tradicionales (420 g.) $129
con pollo o huevo, eliges la salsa de tu preferencia, verde, roja, mole o morita.

Chilaquiles gratinados (420 g.) $139
con pollo o huevo, eliges la salsa de tu preferencia, verde, roja, mole o morita.

Chilaquiles yucatecos (480 g) $149
con cochinita pibil.

*Servidos con 2 huevos $169
*Servidos con cecina $189



Extras

Guarnición de frijoles refritos $27

1 pieza de huevo $15

Orden de tocino (2 rebanadas) $29

Orden de jamón (2 rebanadas) $29

Orden de aguacate $35

Plato con fruta $30

Pieza de pan dulce $29

Papas a la francesa $49



Bebidas

Atole (240 ml) $39
Sabores a elegir: Nuez, fresa, cajeta, rompope, capuchino, licor de café,
piña colada, grosella, coco, moka y guayaba.

Café americano o descafeinado (240 ml) $39

Café espresso (100 ml) $39

Café capuchino (240 ml) $39

Chocolate frío (355 ml) $51

Chocolate mexicano (240 ml) $51

Té (manzanilla, limón) (240 ml) $39

Vaso de leche (355 ml) $39

Refresco (355 ml) $39

Cerveza (355 ml) $55

Michelada (355 ml) $73

Limonada o Naranjada (450 ml) $55

Agua embotellada (600 ml) $29

Agua de frutas de temporada (450 ml) $39

Jarra de agua de frutas (2 L) $139

Jugo de naranja chico (355 ml) $49

Jugo de naranja grande (450 ml) $59

Jugos combinados (450 ml) $69




